PODSTAWOWE ZASADY ZAPOBIEGANIA ZAKAZENIOM

MIKROBIOLOGICZNYM OWOCOW | WARZYW OBEJMUJ3:

» Sciste przestrzeganie zasad higieny wsrdd osob zajmujacych si¢ pozyskiwaniem
1 przetrwaniem owocoOw i warzyw,

» zapewnienie wszystkim pracownikom produkcji i przetworstwa owocOw 1 warzyw
dostgpu do toalet stalych lub przenosnych odpowiednio zaprojektowanych w celu
zapewnienia higienicznego usuwania odpadéw 1 zanieczyszczen, gwarantujacych brak
mozliwosci przeciekania do wod gruntowych w poblizu plantacji,

» stosowanie do uprawy, w tym nawadniania i rozcienczani srodkow ochrony roslin
(pestycydow) oraz nawozdéw  wylacznie wody wolnej od patogennych
mikroorganizméw (nie moze by¢ zamieszczona fekaliami lub wymiotami). Nalezy
réwniez wyeliminowa¢ mozliwos¢ nawozenia ptodow rolnych fekaliami. Zwrocié
uwage na zrodto pochodzenia wody oraz sposéb i warunki jej dostarczania. Woda
stosowana do zabiegdw mycia rak, powierzchni w kontakcie z zywnoscig , w tym
opakowan i naczyn stuzacych przy zbiorze musi odpowiada¢ wymaganiom jakoS$ci
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Escherichia coli -0/100 ml, enterokoki -
0/100 ml, bakterie z grupy coli -0/100 ml). Woda wykorzystywana do upraw powinna
natomiast spetnia¢ kryteria mikrobiologiczne: grupa coli - ponizej 50 000 w 100ml,
grupa coli termotolerancyjne - ponizej 20 000 w 100ml, paciorkowce katowe - ponizej
10 000 w 100ml, Salmonella- nieobecne,

» egzekwowanie obowigzku mycia ragk przed przystgpieniem do pracy, zawsze po
skorzystaniu z toalety oraz w innych sytuacjach gdy mogto doj$¢ do zanieczyszczenia
rak,

» zalecane jest stosowanie czystych rekawiczek jednorazowych oraz odziezy ochronnej
odgraniczajacej do minimum bezposredni kontakt z cztowieka z produktem,

> bezwzgledne przestrzeganie zakazu pracy osob z objawami takimi jak: biegunka,
wymioty, goraczka, kaszel, zottaczka,

» zapewnienie czystych i odpowiedniej jakos$ci stosowanych pojemnikéw i naczyn do
zboru,

» opracowanie procedur dotyczacych mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych
powierzchni,

» przeprowadzanie systematycznych szkolen dla pracownikow w zakresie higieniczno-

sanitarnym.




